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Nazione: Italia

Regione: Friuli Venezia Giulia

Tipologia: Vino Spumante Bianco – BRUT

Annata: 2018

Uve: Vinaggio 60% Sauvignon, 20% Ribolla 
Gialla, 100% Pinot Grigio

Vigneto di provenienza: Oslavia, Collio 
Goriziano, sesto impianto 200x90

Allevamento: Guyot

Terreno: Ponka-Argilla

Vendemmia: manuale in cassetta a metà 
settembre

Vinificazione: la fermentazione avviene in 
presenza delle bucce in tini aperti da 22 hl 
senza controllo delle temperature e senza 
lieviti selezionati, enzimi e chiarifiche

Maturazione: decantazione di un mese in 
cisterne di inox, poi in botti di rovere da 12 
hl per almeno un anno

Affinamento: in vetro per almeno 5 mesi


